Disfruta de productos premium y disfruta %%

@ de una vida deliciosa. %



CUANDO ESTAS SOLO

CON UN AMANTE
ANTES DE IR A DORMI
es indispensable...




. Cultura

del VINO

El vino tinto es una bebida noble, que
representa el gusto de una persona;
tiene un efecto de auto cultivo y

puede reflejar el concepto de vida y la
busqueda de la identidad.

Disfrute saludable de la moda




Los beneficios
Del VINO TINTO ©

Ayudar a calmar

Ayuda a inhibir temporalmente la actividad del
sistema cerebral central, hace que las personas
se duerman mas rapido, produce una
sensacion comoda y agradable, y hace que las
personas se sientan mas tranquilas y relajadas.

Ayuda a la digestion

Ayuda a promover la secrecién de 4cido
gastrico




Los beneficios

Del VINO TINTO

Ayudar a la salud
cardiovascular y cerebrovascular

Las sustancias biolégicamente activas contenidas
en las materias primas de la elaboracion de cerveza
pueden ayudar a promover la produccion de
monoxido de oxigeno, promover la vasodilatacion
y promover el metabolismo.

f ﬂi :/""‘"‘"”"”’
(i
o

Enfatiza la belleza

Las sustancias contenidas en las materias primas
contribuyen a la anti oxidacion.

Mejora el apetito

El color vivo del vino tinto y su cuerpo claro y
transparente son agradables a la vista y estimulan:. 4
el apetito. "N
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Una ola de nutrientes
7/~ bioactivos que ayudan con
los antioxidantes
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\AZBeneficios

delas e
Materias

Primas ¢
de arandanos

Ayuda a la proteccién ocular,
proteccion cerebral,
antioxidante, antiinflamatorio
y regulacién de los tres
maximos
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','fimas seleccionadas de
importados de alta calidad




NG
Materias primas de

ARANDANOQOS SELECCIONADOS
Importadas de Canada

». Sin pesticidas, contaminacion por fertilizantes,
"~ verde y organico.

. Origen, rico en pigmentos antocianicos

Ventajas geograficas Unicas crean arandanos de
»7"  alta calidad

Los ingredientes de arandanos
77" importados en cada botella de Blueberry
Royal Wine contienen
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% Tecnologia alemana
de fermentacion a
baja temperatura.

@_,,;%, Ex;é/ente
~ artesano del vino.
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% Taller de
produccion GMP




HGW
BLUEBERRY

WINE

Disfruta de productos premium vy
disfruta de una vida deliciosa.

Contenido de alcohol:
12,5 % vol.

Método de bebida:

Deje el vino en posicion vertical durante 1
hora antes de abrir la botella y dbrala media
hora antes de beber.

Deje que el vino "respire" completamente y
aumente el aroma del vino. Se recomienda
beber a una temperatura de 12 °C -14 °C. Una
pequefia cantidad de precipitacion no afectara
la bebida.




Degustacion de VINOS ¢

Mira el color o Degustar

Suave, dulce,
persistente y puro.

Claro, translucido, de
color rojo intenso,
brillante

Huélelo

\ Delicado, armonioso y suave S ‘,%::— HGW
b > -



@ METODO DE
we+ almacenamiento

Antes de abrir Después de abrir

%, Vuelva a colocar el corcho, coloque la
botella en el refrigerador y coléquela
horizontalmente, preferiblemente con la
botella ligeramente inclinada hacia abajo.

k ‘ Se requiere una temperatura
adecuada, 7-18 °C

-, Coloque la botella plana, el
propdsito es mantener el corcho
en contacto con el vino para

mantenerlo himedo.

Por lo general, se puede guardar en el
refrigerador durante 1 semana después
de abrir

-, Se recomiendan botellas pequefias para
reducir la entrada de aire.

Evita la luz




GRACIAS

® Abre el vino &)
experlmentar la vida™




